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Szkota Podstawowa im. Mikofaja Kopernika w Dgbrowicy

Mini ksigzka




Sadownicy z Dagbrowicy
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@ Dzi$ na winnicy robie za Dionizosa jakby co > R
WINOBRANIE! 3.\ Dom Pachnacy Zywica
#wine #wino #winnica #vineyard #bachus Gl '-’ Potgczenie malina-jabtko w kopercie z
#dionizos #winobranie #dgbrowica #bochnia Francuza poleca sie panstwa uwadze.
#wieliczka #krakow #agroturystyka Kolejny cukierniczy przebdj mojej Mamy.
#DomPachnacyZywica #cukiernia #ciastko #kuchnia #wypieki

#stodycze #malina #malinowe #jabtkowy

#ciastofrancuskie #dezert #deser

Zobacz peten rozmiar - Wiecej opcji #mamapiecze #dabrowica #bochnia
#wieliczka #krakéw #DomPachnacyZywica

Zdjecia na osi czasu - 16 wrz 2017 -

- . Zdjecia na osi czasu - 5 paz 2019 -
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Pan Robert Kaczmarzyk

bloger kulinarny zawsze stuzy pomocg i dobrg
rada®©

zaczerpnetysmy od niego pomyst na

SZKOLNE DROZDZOWAKI

,Tradycyjny sad”
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P. Robert Kaczmarzyk jest naszym ekspertem kulinarnym, korzystamy z jego rad umieszczonych na
blogu ,Dom pachnacy zywicg”. Posiada rozlegta wiedze i ma bardzo kreatywne spojrzenie na sztuke
kulinarng. Pandemia ograniczyta nasze bezposrednie kontakty, ale pozostaty mozliwosci on-line ktére
wykorzystalismy. Dzieci bardzo lubig drozdzéwki, stad pierwsze poczynania rozpoczelismy od
przyrzadzania ciasta drozdzowego. Gdy nauczyliSmy sie je wyrabia¢ z pomocg naszych mam przyszta
pora na szkolne drozdzéwi.
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@ Dom Pachnacy Zywica oo

Maslane $widerki z kruszonkg na sniadanie?

Czujesz ten zapach?

#$niadaniemistrzoéw #foodstagram #instafood
#foodporn #$niadanie #breakfast #chatka
#buteczkimaslane #kruszonka #nastodko #sugarKing
#butterbread #omnom #Swieze #domowe
#DomoweNajlepsze #domowapiekarnia

#domowacukiernia ae B 0)0‘29 A

il ! Kolejny drozdzowy wypiek $niadaniowo
deserowy.
Ostatnie domowe sliwki z ubiegtego roku,
czerwone porzeczki i kruszonka.

www.instagram.com/dompachnacvszica/

http://dompachnacyzywica.pl

Najpierw wykonat je pan Robert. W rozmowie on-line przekazat wszystkie niezbedne informacje.

,Tradycyjny sad”
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http://dompachnacyzywica.pl/

Sadownicy z Dagbrowicy

14:02 d ® il 66% M
& Dom Pachngcy Zywica - Maliny, bo...

-

14:.01 @

>\ Dom Pachnacy Zywica Dom Pachnacy Zywica
@-’ Maliny, boréwki, jabtka, porzeczki, rodzynki pod \*' Kolejny drozdzowy wypiek sniadaniowo
maslang kruszonka deserowy.

: S Ostatnie domowe $liwki z ubiegtego roku,
NaJIepsz,y deser’,gdy krzewyuginajgsigpod czerwone porzeczki i kruszonka.
obfitoscig owocow.

; ’ ' Tak, Zona moja zakupita pétkilogramowa
#deser #slodkie #cukier #owoce #maliny kostke drozdzy...

#poziomki #borowki #porzeczka #désert #drozdzowka #baking #cake #yummy

Pod maslang kruszonka
wszystkie owoce smakujg
wysmienicie©
KRUSZONKA

Skiadniki:
« 100 g zimnego masta

o 180 g maki pszennej
o« 100 g cukru

,Tradycyjny sad”
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Drozdzéwki z owocami i kruszonkg

370 g maki pszenne,;.
190 g mleka.
60 g cukru.
1 jajko.
1 z6ttko.
1/4 tyzeczki soli.
60 g miekkiego masta.
12 g Swiezych drozdzy.
SMACZNEGO © wykonanie Agnieszka Drabik koordynator projektu
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Kazdy owoc z sadu
w towarzystwie ciasta drozdzowego
smakuje wysmienicie©
POLECAMY

,Tradycyjny sad”
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CIASTO UCIERANE Z OWOCAMI
Sktadniki:

. 2 szklanki magki pszennej tortowej - 320 g
. kostka prawdziwego masta - 200 g
« 5 srednich jajek
. okoto 3/4 szklanki cukru - 170 g
. 2tyzeczki proszku do pieczenia
. 800 g truskawek

Wykonanie sadowniczki z Dgbrowicy w asyscie kolegow z klasy.
Dziekujemy za pomoc.

SMACZNEGOO

,Tradycyjny sad”



Sadownicy z Dagbrowicy

RACUCHY
Skiadniki

2 jabtka.
200 ml mleka (niepetna 1 szklanka)
1 jajko.
150 g (1 szklanka) maki pszennej.
1 tyzka cukru wanilinowego.
1 tyzeczka cukru.
1/2 tyzeczki sody oczyszczone.

do smazenia: np. masto klarowane, olej kokosowy, inny olej
roslinny.

Wykonanie Kamila Hejmo

,Tradycyjny sad”
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ykonanie Kamilka Dzi
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ROGALIKI
1. 500 g maki pszennej.
2. 40 g swiezych drozdzy.
3. 200 ml plynnej, stodkiej Smietany 30- 36%
4. 250 g masta (lub margaryny), temperatura pokojowa.

,Tradycyjny sad”
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ROZKI DROZDZOWE Z KONITURA Z WISNI

SKtADNIKI:
% KG MAKI
1 MARGARYNA
2 Z0LTKA
SZCZYPTA SOLI
NIECALA SZKLANKA MLEKA
5 DAG DROZDZY
2 £YZKI CUKRU
STARTA SKORKA Z CYTRYNY
CUKIER WANILIOWY

Przepis i wykonanie Martynka Ruchalowska.

POLECAMY®

,Tradycyjny sad”
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WMLESZAC
MAKE
MLEKO
JATKA
PROSZEK DO PLECZENTA
E.rm ¥ Ai\ 10 i

Wykonanie i opracowanie Izabela Kowal
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SZARLOTKA

. 2 szklanki maki pszennej (= 300 g)
« 3 tyzki cukru
. 2 tyzeczki cukru waniliowego
« 250 g masta, zimnego
« 2 plaskie tyzeczki proszku do pieczenia
. 1jajko

. ok. 1,5 kg jabtek lub gruszek lub sliwek
« 1 tyzeczka cynamonu
« 2 tyzki cukru

,Tradycyjny sad”


https://www.domowe-wypieki.pl/przepisy/polprodukty-cukiernicze/377-cukier-waniliowy
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26.04.2020

CIASTO UCIERANE NA BIWAK LUB SZKOLNA WYCIECZKE

5 jajek

2 szklanki maki

1 kostka masta

1 szklanka cukru

2 tyzeczki proszku do pieczenia

800 gram owocow

Ucieraj cukier i jajka, dodaj roztopiong i ostudzong kostke masta, ucieraj. Nastepnie wsyp
sypkie skfadniki, zmniejsz obroty miksera. Wytdz na blache, utéz owoce. Piec w
temperaturze 180 stopni.

SMACZNEGO

Przygotowala Nicola Kleszcz.
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CIASTO URODZINOWE do przygotowania z mama®

Biszkopt:

5 jajek

150 g cukru

1 tyzka oleju

1 tyzka gorgcej wody
120 g maki pszennej

50 g maki ziemniaczanej
1/2 Proszku do pieczenia

Masa kokosowa:

100 g sucharéw lub 2 mate, czerstwe buteczki
750 ml mleka

100 g cukru

1 Cukier wanilinowy 8 g

100 g wiérkow kokosowych

200 g miekkiego masta

Do przetozenia biszkoptu:
e 1 stoiczek dzemu z czarnej porzeczki lub WISNIE, MALINY

Kokosowa posypka:

,Tradycyjny sad”
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1 tyzka masta
100 g widrkow kokosowych
100 g cukru

i
PACZKI Z PIEKARNI

KA IDELANE NA I

SNIADANIE DO SZKOtY

50 g masta

500 g maki

100 g cukru

10 g suchych drozdzy

120 ml mleka

Kawatki czekolady i pokrojone suszone Sliwki

,Tradycyjny sad”
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W misce wymieszaj drozdze z letnim mlekiem i odstaw. W miedzyczasie wymieszaj make, jaja, masto
i cukier. Wymieszaj wszystko razem. Pozostaw do wyrosniecia, na koricu dodaj czekolade i $liwki.
Ciasto rozwatku;j , wytnij literatkg kéteczka i piec w piekarniku.

,Tradycyjny sad”



