
   |      |  |   

 |    

 

KSIĘGA SADU 

„Sadownicy z Dąbrowicy” 

 

 

 

Szkoła Podstawowa 

im. Mikołaja Kopernika w Dąbrowicy 

2020 rok 

 

 

 

 

https://www.bosbank.pl/
http://bossa.pl/
https://www.gov.pl/web/edukacja
https://www.gov.pl/web/rolnictwo
https://www.bosbank.pl/
http://bossa.pl/
https://www.gov.pl/web/edukacja
https://www.gov.pl/web/rolnictwo
http://www.inhort.pl/


 

 

Dzięki uprzejmości pani  Katarzyny Jasnos- prezes  Stowarzyszenia „Na śliwkowym szlaku” 

uzyskaliśmy wiele cennych porad i wskazówek związanych z założeniem przyszkolnego „mini sadu”. 

Do współpracy zaproponowała nam osobą posiadającą ogromną wiedzą i doświadczenie z zakresu 

sadownictwa.  

Pan Piotr Grel został naszym ekspertem i doradcą.  

 

Ukończył Technikum Ogrodnictwa i Wydział Ogrodnictwa na Akademii Rolniczej w Krakowie. 

 Były redaktor naczelny miesięcznika ,,Hasło Ogrodnicze". 

 

 



 

A oto nasz zespół projektowy:  

 

Sadownicy z Dąbrowicy w składzie: 

Kamila Dziurdzia                    Magdalena Stano 

Bożena Gąsior                   Magdalena Salis 

Izabela Kowal                    Emilia Woźniak 

Kamila Hejmo                   Martyna Ruchałowska 

Nicola Kleszcz                     

Opiekun:  Agnieszka Drabik 

Współpraca: Aneta Linca, Joanna Kuchnik,  Beata Bawolska. 

 



 

ETAP PRZYGOTOWAWCZY 

  

Zaproszenia dla gości.                      DEKORACJA 

   

IDENTYFIKATORY                                     OPISY NA STOLIKI 

   

    Przygotowanie podziękowań.                                                         Zaproszenie gości. 



 

BEZCENNA POMOC RODZICÓW 

 

Poczęstunek dla naszych gości:  
tradycyjne ciasta i kompoty  
z owocami z naszych sadów. 

   



 

INAUGURACJA PROJEKTU 
 

 

Pani dyrektor Agnieszka Wilk  

symbolicznie otwiera projekt „Tradycyjny sad”  

całą społecznością szkolną . 

 

Przedstawienie załoz en  projektu. 
 

 

 



 

Nasi eksperci w dziedzinie sadownictwa i agroturystyki. 

   

Piotr Grel                                                        Robert Kaczmarzyk 

Piotr Grel ukończył on Technikum Ogrodnictwa i Wydział Ogrodnictwa na Akademii Rolniczej w 

Krakowie. Był redaktorem naczelnym miesięcznika ,,Hasło Ogrodnicze".  

Robert Kaczmarzyk właściciel lokalnego gospodarstwa agroturystycznego "Dom pachnący żywicą", 

właściciel winnicy w Dąbrowicy. Pasjonat ogrodnictwa, sadownictwa, winiarstwa. Promuje swoją 

działalność na portalach społecznościowych, publikuje filmy na kanale Youtube. 

  

Teresa i Bronisław Gierczakowie  

             właściciele certyfikowanego gospodarstwa agroturystycznego ,,U sołtysa" w Grabinie.  



 

Dorota Pilch – sołtys Dąbrowicy, po lewej Anna Gierczak- Sołtys Grabiny. 

 

 

Wieczorne spotkanie organizacyjne z rodzicami. 

 

 

 

 



 

 

Foto: Piotr Grel 

Dlaczego będziemy sadzić TEMANO? 

Foto: Piotr Grel 

Rewolucyjne odkrycie 

W jednym ze sadzów we wsi Tęgoborzy, powiat Nowy Sącz, rośnie kilkudziesięcioletnia śliwa bez objawów 

choroby szarki na liściach i owocach. Około 10 lat temu, tym drzewem zainteresował się Pan Stanisław 

Małek mieszkaniec Tęgoborzy. Drzewo dobrze obserwował, rozpoczął produkcję drzewek i zakładanie sadów z 

tych drzewek w swoim gospodarstwie. Od wielu lat obserwacje na drewkach w szkółce i drzewach w sadzie, 

prowadzi Dyrektor Wojewódzkiego Inspektoratu Ochrony Roślin i Nasiennictwa Pan Andrzej Nowak. 

Prof.dr hab. Eberhard Makosz 

http://www.trsk.pl/aktualnosci.html 

Całość udokumentował, sfotografował i przekazał naszym uczniom w formie bezpośredniej relacji pan Piotr Grel. 

http://www.trsk.pl/aktualnosci.html


 

 

Wyznaczenie terenu pod sad. 

  



 

Promocja projektu. 

 

 

OWOCOWY KĄCIK 



 
LEKCJA POKAZOWA 

                 KUSZENIE STARYM JABŁKIEM 

  
 

 

 



 
Pomoce wykorzystane do przeprowadzenia lekcji. 

 
 

 
Owocowa degustacja☺ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 

„WARSZTATY NA POLU”- 
 przycinanie drzew owocowych  

 
Sad jabłoniowy p. Włodzimierza Gajka w Gierczycach 

 
 



 

 
 

 
Przycinanie gałązek 

 
 



 

 
Od przyrodnika do sadownika. 

 
 
 
 



 

 
 

 
Na owocowym szlaku…… 



 

 
„Warsztaty na polu”- przycinanie winorośli. 

 

 
Winnica p. Roberta Kaczmarzyka w Dąbrowicy. 

 
 



 

 
„łozę przycinamy nad drugim oczkiem tak, aby 

sok nie lał się na pąk” 

 



 

 

„Warsztaty na polu” 
- nauka pobierania gleby. 

 
Laska glebowa Egnera Riehma. 

 

Prace pod nadzorem specjalisty  
p. Romana Matusa  

nauczyciela  
Centrum Kształcenia Zawodowego I Ustawicznego 

 w Łapanowie (branża rolno- hodowlana) 



 
 

 
 

 

   

- pionowo ustawić laskę do powierzchni gleby, 
-wcisnąć w glebę do oporu, 
-wykonać pełny obrót i wyjąć laskę, 
-zawartość zasobnika laski przenieść do 
pojemnika na próbki, 
-całość wymieszać i napełnić pudełko lub 
woreczek.  

 



  

CIĄG DALSZY NASTĄPI……. 
 

 
 

 


